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Atlantikgarnelen mit Knoblauch, Chili und frischen Krautern verfeinert.................. 12.00€
Pimentos vom Grill mit Meersalz und ZitroONe......oiuuiiiiiiiiii e 9.00€

Rinderconsommé mit KI6Bchen und GemuUsejulienne .......cccovvvviiiiieiiiieeiiieiiieeeiee. 8.50€

BT |11 AR L A= =T g Yo F=TR T 01 o] o L= T RPN 7.50€

Kleiner Salat mit saisonaler Rohkost, Blattsalaten und Balsamico-Dressing ............ 7.50€

Gebratene Jakobsmuscheln auf Orangen-Fenchelsalat mit Avocadocreme ............ 12.90€

Ofenkartoffel mit gegrillten Champignons, Salat Bouquet und hausgemachtem

= [V =Y e [UE=] o RPN 15.90€
Tagliatelle mit Ziegenfrischkase, Blattspinat und sonnengetrockneten Tomaten..... 18.90€

SchweinesChnitzel “Wiener Art” mit Jus und Pommes frites ..cooveveieiiiininiiiiiiiiiennnnn. 19.50€

Rahmschnitzel in Champignonrahmsauce mit hausgemachten Spatzle ................... 19.50€
Rumpsteak mit Pfeffersauce, Pommes frites und kleinem Beilagensalat.................. 29.50€
Hahnchengeschnetzeltes in PilzrahmroBe mit hausgemachten Spatzle .................. 23.50€
Geschmorte Lammstelze mit Wurzelgemiise und Kartoffelplree .........coeevveviinnnnnnss 26.90€
Aug et [reer

Lachssteak mit Sauce-Béarnaise, Blattspinat und Kartoffelplree..........cccccevvneennnennn. 24.50€
Spaghetti aglio olio mit Atlantikgarnelen ... 19.90€
Ofenkartoffel mit gebratenem Lachs, Salat Bouquet und hausgemachtem

G [U A=Y e [V E=] 23.50€
Ver s Floselduss

Créme-Bralée garniert mit frischen Friichten und Himbeersorbet .........cccceeevveennne.is 8.00€
Panna Cotta von weiBer Schokolade mit Erdbeeren, Rhabarber und suBem Pesto ..8.50€
Mandelparfait mit Beeren und Fruchtschaum .........cooiiiiiiiiiii i 8.00€

ATFOGAto Al Caff@ i 4.90€



