PARK|

AN DER,i{ THERME
W
Atlantikgarnelen mit Knoblauch, Chili und frischen Krautern verfeinert.................. 12.00€
Pimentos vom Grill mit Meersalz und ZitroNe.......ccouiiiiiiiiiieeie e, 9.00€
TAGIICN VariiereNde SUP PO i ittt e e e e e et e et e et e e eaneeaneeanaens 7.50€
Kleiner Salat mit saisonaler Rohkost, Blattsalaten und Balsamico-Dressing ............ 7.50€

mit gegriliten Champignons, Salat Bouquet und hausgemachtem Krauterquark ..... 15.90€

mit gegrillten Rinderstreifen, Salat Bouquet und hausgemachtem Krauterquark .... 21.50€
mit gerauchtertem Lachs, Salat Bouquet und hausgemachtem Krauterquark ......... 19.90€
mit gegrillter Hadhnchenbrust, Salat Bouquet und hausgemachtem Krauterquark ... 19.90€
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Tagliatelle mit Ziegenfrischkase, Blattspinat und sonnengetrockneten Tomaten.... 18.90€

Italienische Carbonara mit Pancetta, Eigelb, schwarzem Pfeffer und Petersilie ..... 18.90€
Schweineschnitzel “Wiener Art” mit Jus und Pommes friteés ....coovvvivviiiiiiiiiininnnn.n. 19.50€
Rahmschnitzel in Champignonrahmsauce mit hausgemachten Spatzle ................... 19.50€
Cordon bleu gefillt mit wirzigem Provolone und Pommes frites ......cocoeeveiieiininnnnns 21.00€

Frisete vt Oprilly

Argentinisches Rinder-Huftsteak 200g mit Sauce Béarnaise und Wildkrautersalat 24.50€

Argentinisches Rumpsteak 250g mit Pfeffersauce und Pommes frites .................... 29.50€
Argentinisches Rinderfilet 200g mit Kartoffelwlrfeln und Teriyaki-Pilzen .............. 34.00€
Lachssteak 200g mit Teriyaki-Butter, Kurbis-Falaffel und Gurkensalat .................. 24.50€
Ver- sogse Abseldngs

Schoko-Malheur mit flissigem Kern, Karamell und Vanille-Eis ........cccccoeeviiiiiiininnns. 8.50€
Creme-Bralée garniert mit frischen Frichten und Pistazien-Eis ........ccccoeveevinneennnene. 8.00€

ATFOGato Al Caff@ o 4.90€



